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Paola Bacherini

Dietista presso Il Comune di Pontassieve, Firenze, dal 1997.
Responsabile del servizio mensa gestito in forma associata
tra 1 comuni di Pelago, Pontassieve e Rufina.
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Dietista presso Il Comune di Pistoia, referente del servizio
di refezione scolastica a gestione diretta e indiretta,

» — responsabile del menu e delle diete speciali, referente dei
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Assunta Vitale

Dietista presso 'AORN “S.G. MOSCATI” Avellino U.O. Malattie
endocrine, nutrizione e del ricambio. E coautrice di

diverse pubblicazioni scientifthe e divulgative nell’area
della Nutrizione Clinica e sulla Bioetica. Ha partecipato a
numerosi eventi formativi in qualita di docente e/o tutor.

Sara Carnevale

Dietista presso il Presidio Ospedaliero Belcolle, ASL Viterbo.
Si1 occupa di ristorazione collettiva soprattutto in ambito
ospedaliero e di nutrizione clinica in area oncologica,
chirurgica, gastroenterologica e pediatrica.

Sandra Bonannini

Si1 occupa di ristorazione collettiva scolastica come
consulente esterna dell’'azienda partecipata che gestisce
la ristorazione scolastica per | comuni di Montevarchi, Loro
Ciuffenna, Terranuova Bracciolini, Castelfranco Pian di Sco,
Pergine Valdarno, Poppl in provincia di Arezzo e Gaiole In
Chainti in provincia di Siena.

Veronica Matteini

Responsabile del servizio dietetico in Qualita e Servizi,
societa benefit in house, di cui sono soci sei Comuni della
Piana Fiorentina. Responsabile dei menu, delle diete
speciall, di formazione del personale ed HACCP. Si occupa
inoltre di educazione alimentare. Svolge inoltre attivita di
libera professione.

Giuseppina Campo

Dietista presso il Comune di Meldola (FC), si occupa
prevalentemente di ristorazione scolastica ed assistenziale
sia in gestione diretta che indiretta. Responsabile del
menu, delle diete speciali, della programmazione degli
acquistl, controllo HACCP e sviluppo di progetti di
educazione alimentare.




